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1.

A formagdo proposta apresenta um perfil de curso de especializagdo na area da tecnologia de producéio de
cerveja. O curso tenta dar resposta a uma procura por cursos de aprendizagem ou aperfeigoamento para os

cervejeiros caseiros ou profissionais do ramo que pretendem aumentar o conhecimento do processo

Enquadramento e Objetivos

produtivo de cerveja artesanal.

O curso ¢ lecionado pela Escola Superior Agraria de Viseu em colaboracdo com a Escola Superior de

Cerveja e Malte, de Blumenau, Brasil.

Com este curso pretende-se que o estudante adquira competéncias em:

Conhecer o mercado, a historia, os estilos e as caracteristicas das cervejas;

Adquirir conhecimentos para sele¢do das matérias-primas usadas na produgéio de cervejas;
Aprender e dominar as diferentes etapas do fluxo de produgio de cerveja, de acordo com as
regras de seguranca alimentar;

Compreender a importancia da andlise sensorial como ferramenta de gestéo;

Desenvolver receitas de cervejas sem o uso de softwares.

Funcionamento do Curso

O Curso tem uma duragao de 150 h (80% on-line sincrono e 20% presencial)

As aulas on-line sdo em hordrio pos-laboral (19h as 22h) duas vezes por semana. As aulas
presenciais decorrerio ao fim de semana.

As aulas sdo lecionadas em portugués.

A componente presencial € lecionada na ESAV

Os estudantes sdo obrigados a assistir a pelo menos 75% do curso

Nimero de Vagas

Numero maximo de estudantes admitidos por edigdo: 25
No caso de haver um niimero de candidatos superior a 25, processo de selegdo e seriagdo sera

baseado no curriculo académico, cientifico e profissional e no dominio da lingua portuguesa



s Condigdes preferenciais de acesso
1° - Candidatos residentes em Portugal
2°- Candidatos residentes no Brasil

3° Candidatos residentes em outros paises

e O curso entra em funcionamento com um nimero minimo de 12 estudantes matriculados

4. Processo e Prazo candidatura
O processo de candidatura engloba:

e Boletim de candidatura (disponibilizado nos Servigos Académicos da ESAV ou no sitio da
internet);
e Documento de identificagio (Cartéo de Cidadao, Passaporte ou outro documento de

identificagdo);
e Comprovativo de residéncia

e Curriculum Vitae (facultativo)

Prazos (2° fase):

e Candidaturas: até 12 de janeiro de 2026

¢ Informagdo aos Candidatos: até 16 de janeiro de 2026
e Matricula: até 23 de janeiro de 2026

e Inicio do curso: 26 de janeiro de 2026

A candidatura sera realizada on-line no portal de candidaturas da Escola Superior Agréria de Viseu.
(https://portal.ipv.pt/candidaturas/page) ou no portal de candidaturas da Escola Superior de Cerveja e Malte
(https://cervejaemalte.com.br/curso-tecnologia-cervejeira-em-portugal/ )

5. Requisitos Minimos

12° ano, ou equivalente legal.



6. Plano de estudos

Modulo Duracio (horas)
Introdu¢do ao mundo da cerveja 6
Agua 12
Lipulo 12
Cevada e Malte Base 9
Maltes Especiais e Adjuntos 6
Fermento 12
Especiarias e Madeiras 6
Higienizagdo 6
Brassagem Teodrica 12
Brassagem Prética 8 (presencial)
Fermentacgéo e Processos de Controle 12
Maturacdo e Estabilizacéo 6
Filtragdo e Enchimento 15
Andlise Sensorial 8 (presencial)
Elaboragdo de Receita 9
Visitas Técnicas 14

7. Certificagdo

No final do curso sera atribuido um certificado de frequéncia aos participantes que tenham pelo menos 75%
de presenga nas horas lecionadas.

Os participantes que pretendam um certificado com microcredenciagdo (ECTS: 12 microcréditos), terdo
de realizar com aprovagdo uma prova de avaliagdo (o certificado estd sujeito a pagamento dos

emolumentos).

8. Taxas e Propinas

e Valor da propina:

Geral: 588€ (6 x 98€); Aluno ou ex-aluno do IPV: 540 (6x90); Sdcios da Associagio Portuguesa
dos Técnicos de Cerveja e Malte: 540 (6x90);



* A primeira prestagdo da propina (98€ ou 90€) € paga no ato da matricula

e Seguro escolar: 5.00€;

e Taxa de matricula: isento

9. Desisténcia de frequéncia do curso

A desisténcia de frequéncia até 2 dias uteis antes do inicio do curso implica o pagamento de 50% do valor
da propina; apos essa data, ¢ devida a totalidade do valor.

O estudante pode solicitar a desisténcia de frequéncia do curso através de requerimento dirigido ao
Presidente da ESAV.

10. Coordenagio do Curso:

Docentes Responsavel: Professor Fernando Gongalves (ESAV)
Professor Carlo Bressiani (ESCM)

11. Contactos:
Telf: +351 232 446 600

Para qualquer esclarecimento adicional utilize o e-mail: servicosacademicos(@esav.ipv.pt

Servigos Académicos da ESAV
Quinta da Alagoa - Av. Anténio Almeida Henriques. Ranhados
3500-631 Viseu

Telefone: 232446600






